PYSZNA MARMOLADA Z POMARANCZY

SKLADNIKI
900 g ekologicznych * 1,51wody
pomaranczy (4-6 e 1,7 kg biatego cukru
owocow) krysztatu
1 cytryna—

wycisniety sok i
drobno starta skorka

AMAGRAM

PRZYGOTOWANIE

Umyj pomarancze i cytryne. Pokréj pomarancze

na plastry o grubosci 2,5 mm. Wskazoéwka: uzyj
szatkownicy, aby uzyskac idealnie cienkie plasterki.
Pamietaj, aby przy krojeniu usunaé pestki.

Ut6z cienkie plastry pomaranczy w stosy i pokroj je
na éwiartki. Umies¢ je w naczyniu i dodaj skorke
cytryny, sok i wode. Ustaw na duzym ogniu, doprow-
adz do wrzenia i gotuj przez 10 minut.

Zmniejsz ogien i gotuj na wolnym ogniu przez 40
minut lub tak dtugo, az owoce beda bardzo migkkie.
Pamietaj, aby przez ten czas czesto mieszac.
Zwieksz ogien, doprowadzajac do wrzenia i dodaj
cukier. Caty czas mieszaj mase przez okoto 15-20
minut, az zrobi sie ciemna. Na koniec wyjmij talerz z
zamrazarki i wykonaj test tezenia (patrz artykut).
Zdejmij naczynie z ognia i odstaw do ostygniecia na
15 minut. Mieszaj od czasu do czasu, a nastepnie
rozlej chochlg do cieptych stoikow, szczelnie zamknij
i pozostaw do ostygniecia.



